





LA SALLE
VERRIERE

Glass Canopy Room

TERRASSE
PLEIN CIEL

Plein Ciel Terrace
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GALERIE
D’ART
Art Galery

TERRASSE
BAIE DES ANGES

Buaie des Anges Terrace

LA SALLE
ANTOINE MARI

Antoine Mari Room
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220 places / spots
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Les Espaces extérieurs
—— Qutdoor spaces




Les Jardins a la Francaise
—— French Gardens

Commencez votre soirée dans nos jardins a la francaise, écrin
privilégié pour un cocktail dinatoire sous les étoiles.

Accueillez vos invités autour d'une coupe de champagne ou d'un
verre de vin, et profitez d'un cocktail dinatoire rythmé par des
animations culinaires et les notes d'un groupe en strolling, pour une
expérience musicale et gastronomique tout en élégance.

Start your evening in our gradens, perfcet area for a cocktail under the
stars. Welcom your guests with a glass of wine or champagne. Enjoy the
cocktail evening with food station, live music band for an elegant
experience.

Acceés jusqu’a 22h maximum Access up to 10pm maximum

Cocktail
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Les Terrasses Panoramiques
—— Panoramic Terraces

Pour un cocktail avec vue imprenable sur la Méditerranée, ou un diner au
coucher du soleil, face a l’horizon.

Enjoy a cocktail overlooking the Mediterranean, or embrace the magic of a sunset
dinner with breathtaking views across the horizon.

Accés jusqu’a 22h maximum Access up to 10pm maximum

©French Riviera Parties






[.a Verriere
Glass Canopy

Le style fin XI1Xe «Beaux-Arts» de ce fin se
méle a une modernité délicate, créant une

atmosphere unique.

Inspired by late 19th-century architecture, the
glass canopy is the perfect blend of modernity and
vintage charm, creating a unique atmosphere.

Acceés jusqu’a 23h maximum Access up to 11pm maximum

Pack technique / technical package

e Ecran LED LED Screen 3,5 x 2m
Modules de scene Stage panels
Eclairage Lighting

Microphones

Technicien Technician

Diner Cocktail
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250 pax no stage
300 pax

200 pax with stage




[.a Salle Antoine Mari
—  Antoine Mari Room

Cet espace entierement insonorisé vous permet de prolonger votre
soirée jusqu’a 3h du matin, dans une atmosphere élégante et festive.

Fully soundproofed, this room allows you to extend your evening until
3 a.m. in a sophisticated and festive atmosphere.

Accés jusqu’a 3h maximum  Access up to 3am maximum

Pack mobilier / fournitures package
e x8 Mange debout / High tables
e x16 Pouf / Stool
e x4 Table basse / Low table
¢ x4 Canapé / Sofa

= prix sur demande / rate on request
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120 pax no stage
100 pax with stage
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Ouverture de la Galerie D'art Visite des intérieurs du Chateau Visite des caves
Opening of the Art Galery Tour of the Castle Tour of the Winecellars
prix sur demande / rate on request prix sur demande / rate on request prix sur demande / rate on request

Vos animations
— FEvent experiences



[.e Vin
Wine selection

Une sélection 100 % locale
Rouge, blanc ou rosé, les vins servis lors de votre événement sont exclusivement issus de
notre domaine. Produits sur place, biologiques et labellisés AOP Bellet.

Chateau de Crémat Selection

As an integral part of the Chateau de Crémat experience, we exclusively offer our own
selection of red, white and rosé wines. Produced on-site, organically farmed and certified
AOP Bellet

Un souvenir a emporter Share a Taste of the Chateau

Offrez a vos invités les vins du Chateau de Crémat. Une sélection de bouteilles est disponible a
l'achat, avec livraison directement a l’hétel sur demande.

Offer your guests the wines of Chdteau de Crémat. Selected bottles are available for purchase, with
hotel delivery available upon request.

AGRICULTURE

VIM DE HICE BIOLOGIQUE
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Nos Traiteurs Références
Our registered calerers
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LE NOTRE

+33609391503
Christophe.Blachon@lenotre.fr
https://www.lenotre.com/
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LES ENTREMETTEURS
+33613527527
marine.bargigli@gustofamily.com
gustofamily.com

LE CATERING

------

LE CATERING ROBUCHON
+33632104718
sc@le-catering.com
www.robuchonmonaco.com

A ROCA GOURMET

+37792 0599 55
contact@arocagourmet.com
www.arocagourmet.com
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HELEN COTE D'AZUR

+33629685477
btallet@helen.fr
https://www.helen.fr

€

gy

¢ °
R4 TIONS mum«'*“o

JAUDYS CATERING
+33 687 345609

jaudystraiteur@gmail.com
https://www.jaudys-traiteur.fr

PAVILLON

COTE dAZUR

PAVILLON TRAITEUR
+33492283528
commercial@pavillontraiteur.com

https://www.pavillontraiteur.com/

GIRY

+33493394407
Julie.fodere@giry-traiteur.com
www.giry-traiteur.com

BESTEVENTS
+33 6 64 8618 08

contact@best-events.fr
https://www.best-events.fr
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BIORIGINAL

+33 663747958
info@bioriginal.fr
https://www.bioriginal.fr
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Informations pratiques
— Practical Information

Parking 220 places Car park 220 spots

3 offices traiteur 3 Catering facilities

Equipe logistique Logistic team

Des prestataires de confiances Our trusted partners

Gardien sur site Caretaker on site

Inclus /ncluded”

1mé0 1m80 - Parasols Mobilier exterieur
8 -10 pax 10 -12 pax ji' \ : sun umbrellas Outdoor fournitures
X9 x8 ; f

x12 x12 x400

*hors nappage et art de la table, avec le traiteur / excluding table linens and tableware, provided by the caterer
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	Les Terrasses Panoramiques
	Panoramic Terraces
	Pour un cocktail avec vue imprenable sur la Méditerranée, ou un dîner au coucher du soleil, face à l’horizon.
	Enjoy a cocktail overlooking the Mediterranean, or embrace the magic of a sunset dinner with breathtaking views across the horizon.
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	Une sélection 100 % locale
	Rouge, blanc ou rosé, les vins servis lors de votre événement sont exclusivement issus de notre domaine. Produits sur place, biologiques et labellisés AOP Bellet.

	Château de Crémat Selection
	As an integral part of the Château de Crémat experience, we exclusively offer our own selection of red, white and rosé wines. Produced on-site, organically farmed and certified AOP Bellet
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